
MENU



FOOD

TARTINE

Gorgonzola, miele e noci

Gorgonzola, speck

Fritta con verdure

POLENTINE
3,50

3,50

3,00

Salsiccia di tipo Vienna

(artigianale Fattoria Bajta)

Porchetta / Cotto

Crauti e cotechino

TAGLIERI
6,50

6,50

10,00

Pulled pork

Hamburger

Vegetariano

MINI BUNS

... e molto altro ancora!

Pulled pork

Vegetariana

Stracciatella e acciughe

Hummus, burrata affumicata,

pomodorini e glassa balsamica

Carbocrema, guanciale croccante

Cacio, pepe, guanciale croccante

Gorgonzola, miele, noci

Brie, cipolla caramellata, bacon

Bajtadella, stracciatella, pistacchio

2,50

4,50

4,00

4,00



APERITIVI &
COCKTAILS MIX

Aperol Sour

Americano

Negroni

Negroni sbagliato

Americano Cocchi

Americano del professore

Mixturae Negroni

6,00

6,00

7,00

7,00

8,00

8,00

7,00

Gin Fizz

Long Island Iced Tea

Fresh Mixturae

Pezzetto 

Whisky Sour

Dark n’ Stormy

8,00

8,00

9,00

9,00

9,00



BOLLICINE
Ribolla gialla spumantizzata Ermes botanica

Moscato Asti Airone

Prosecco Brut DOCG Drusian

Brut Nature Rodaro

Pie di Mont Rizzi

4,50

4,50

4,00

7,00

28,00

28,00

22,00

40,00

38,00

VINI BIANCHI
Friulano Fiegl

Pinot grigio Fiegl

Ribolla gialla Castello di Spessa

Chardonnay Castello di Spessa

Rossauer Friulano Castello di Spessa

Malvasia Lepa Vida

Vitovska Castelvecchio

Sauvignon Kobal

Sauvignon Villa Rusiz

Pinot grigio Jermann

4,50

4,50

4,50

4,50

6,00

5,00

5,00

5,50

6,00

7,00

28,00

28,00

28,00

28,00

36,00

28,00

30,00

32,00

33,00

38,00

VINI ROSSI
Monviert Franconia

Carbernet Franc Dorigo

Merlot Castello di Spessa

Cabernet Sauvignon Castello di Spessa

Schioppettino Rodaro

4,00

5,00

4,50

4,50

7,50

22,00

28,00

28,00

28,00

45,00


